
Molke Natur,
der gesunde Trinkgenuss für 
Darm und Immunsystem

Das Beste aus 
hochwertiger 
Stuten- und 
Ziegenmilch in 
Bio-Qualität

Was Experten zur Molke Natur sagen
„Wenn es um Darm und Immunsystem geht, ist die wertvolle Molke aus Stuten- und
Ziegenmilch ein Allround-Talent. Für ein optimales Power-Food empfehle ich Molke + 
Smoothie-Pulver..“

HP Angela Pfa� enhuber, Reit im Winkel

„Beide Milchsorten bestechen neben einer sehr guten Verdaulichkeit und hervorragender 
gesundheitlicher Wirkung auf die Haut, zum Beispiel bei Neurodermitis, insbesondere bei 
Magen- und Darmproblemen. Gemischt – wie das bei den Naturkäserei St. Georg-Produkten 
der Fall ist – addieren sich die positiven Eigenschaften zu einem wertvollen, sehr positiven 
„Lebens“-Mittel.“ 

HP Bernhard Röhrl, Esterndorf

„Die Milchmischung ist besonders gut bei der Abwehrstärkung, bei Atemwegsproblemen, 
Augen- und Ohrenleiden, Nervenleiden sowie Magen- und Darmproblemen.“  

Dr. Noemi Kempe vom IBBU-Institut bei Graz

St. Leonhards Vertriebs GmbH & Co. KG
Mühlfeld 9, 83324 Ruhpolding
Telefon: +49(0) 8663 78 098 22
E-Mail: info@naturkaeserei-st-georg.de

www.naturkaeserei-st-georg.de

Produktion wertvoller Stutenmilch nach ökologischen, 
ganzheitlichen und nachhaltigen Kriterien

Rohsto� produktion und Molkeherstellung nach den 
strengen BIOLAND-Standards

100 % reine Natur: konsequenter Verzicht auf Konservie-
rungs-, Aroma- und Farbsto� e

Das St. Leonhards Qualitätsversprechen

Bestellung und Infos unter:
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Traditionell eingesetzt, um Krankheiten der Leber, Störungen des Darms 
oder Hautkrankheiten zu behandeln

Seit über 3000 Jahren für ihre heilende Wirkung geschätzt

Unterstützt nachweislich Darmgesundheit und Immunsystem

Ist reich an natürlichen Omega-3-Fettsäuren, Vitalsto� en und Enzymen

Enthält ca. siebenmal mehr Vitamin C als Kuhmilch

Für Kuhmilchallergiker bestens geeignet

     Stutenmilch

Bereits im Altertum wusste man um die gesundheitlichen Vorzüge von 
Stutenmilch und Ziegenmilch.

     Ziegenmilch
Ziegenmilch ist aufgrund ihrer Zusammensetzung im 
Vergleich zur Kuhmilch bekömmlicher und wird bei 
Unverträglichkeiten oder Allergien auf Kuhmilch meist 
gut vertragen.

Bioresonanz
Für den Bioresonanzforscher Dr. Diethard 
Stelzl gehört die Molke Natur, neben den 
lebendigen Wässern von St. Leonhards, bio-
energetisch gesehen zu den wertvollsten 
und hochwertigsten Lebensmitteln. 

Praxiserfahrungen
Auch die Rückmeldungen aus der Praxis 
sind vielversprechend: 
Die Molke wirkt positiv bei Allergien, nor-
malisiert die Verdauung, verbessert die 
Haut und steigert das positive Lebensge-
fühl. Anwender berichten zudem von 
gesteigerter Wachheit und Klarheit.

Molke Natur 
gefriergetrocknet
Die wertvolle Molke Natur wird in einem schonenden
Verfahren gefriergetrocknet. Übrig bleibt ein länger halt-
bares, wasserlösliches Pulver, das noch alle gesundheits-
fördernden Eigenschaften der Bio-Stutenmilch sowie der 
Bio-Ziegenmilch in sich trägt.  Besonders praktisch für 
den Frischekick im Büro, auf Reisen oder auch zu Hause!

Einfach einen Teelö� el (5 - 7 Gramm) in 100 ml Flüssigkeit 
kräftig einrühren und fertig ist der Molke-Drink.

 Molke Natur
•  reich an Enzymen und Vitalsto� en für 
   einen gesunden Darm

•  stärkt das Immunsystem

•  gut für die Nerven

•  wirkt antientzündlich

•  regeneriert die Haut von innen

GUT ZU WISSEN

Für die extra Portion Energie 
und Lebenskraft: 

Mischen Sie den Molke-Drink mit 
frischen, pürierten Wildkräutern, 
wie jungen Brennesseln, Giersch 
oder Löwenzahnblättern. Genießen 
Sie Ihren Energie-Smoothie!

GESUNDHEITS-TIPP

Einfach einen Teelö� el (5 - 7 Gramm) in 100 ml Flüssigkeit 
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